BCHE == D'UZES

L PELLATION D'ORIGINE PROTEGEE Vieillissement partiel en fot

[ excellonce de notre lorrair

Yo

LE GUIDE

HACHETTE
DES VINS

2022

& DENOMINATION
ge Viognier, Roussanne vinifiée en f0t & Grenache blanc
E D'UZES

RES ORGANOLEPTIQUES

et complexe. Bouche expressive aux notes de vanille, miel et

S METS & VIN
, Viandes blanches, Poissons en sauce.

ONS 2021
ide Hachette des Vins 2022

de Coeur des médailles d'Or - Concours des Grands vins du
Roussillon par les CEnologues de France

s Régional des Vins OCCITANIE

RE DE SERVICE & DUREE DE GARDE
)°C. Garde de 3 a 5 ans.

T & TERROIR

5 argilo-calcaire de coteau.

DN
pelliculaire. Pressurage et fermentation en cuves inox &
ratures. La Roussanne est fermentée et élevée en f0t de

yjogne Duché d'Uzés Cannelle.
de 6 bouteilles



